
 

Speisekarte 

Die Liste der ausgewiesenen Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unserem Servicepersonal 
Preise inklusive MwSt. und Bedienung 

 

 

 
Steak vom Rinderrücken mit Kräuterbutter 
auf Speckbohnen, dazu Kartoffelkroketten  

230 g 29,50 €   330 g 34,50 € 
 

Medaillons von Rind, Schwein und Hähnchen 
dazu Pfannenkartoffeln, Knoblauchdip und Salatgarnitur c,g,i 

24,50 € 

 
Zart geschmortes Kalbsgulasch in Rahm,  

mit frischen Champignons, hausgemachten Semmelknödeln  
und Blattsalat in Kräuterschmand a,ci,j                                             

23,50 € 
 

Hähnchenbrustfilet in der Kräuterkruste gebraten 
auf Tomaten- Frischkäsesauce, dazu Kartoffelrösti und Salat a,g,i,j 

21,50 € 

 
Schnitzel vom Jungschweinrücken  

mit Lauch, Speck und Schmand überbacken 
dazu Kartoffelrösti und bunte Salatgarnitur a,c,g,i,j 

20,50 € 
 

Cordon Bleu vom Jungschweinrücken mit Sauce Hollandaise 
dazu Kartoffelkroketten und herbstliche Salatgarnitur a,c,d,g,i,j 

21,50 € 
 

Steak vom Jungschweinrücken mit Schmorzwiebeln 
dazu Pfefferrahmsauce, Pommes frites und Wintersalat 

21,50 € c,g,i,j 

 
Gebratenes Rotbarschfilet mit Senf- Dill Sauce 

an Kartoffelrösti und bunten Salaten der Saison a,c,d,g,i,j 

22,50 € 

 
Gebackener Fetakäse mit frischen Wintersalaten umlegt,  

dazu Pommes frites und Knoblauchdip g,i,j 
19,50 € 

 


